
Miksery r?czne: CMP 250 Combi
 

CMP 250 Combi

  

Do przygotowywania zup, kremów, purée z warzyw, musów owocowych. O zwartej budowie, por?czny i wydajny – specjalny do zastosowania w
restauracjach. 

Ocena: Nie ma jeszcze oceny 
Zadaj pytanie o produkt 

ProducentRobot-Coupe 

Opis Mikser r?czny Mini MP 250 Combi – jednofazowy 230/50/1. Moc 310 W. Zmienna pr?dko?? od 2000 do 12 500 obr./min dla miksera oraz
od 350 do 1560 obr./min dla trzepaczki. Nó?, dzwon oraz tuleja o d?ugo?ci 250 mm ze stali nierdzewnej. 
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