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Piec konwekcyjny z nawil?aniem Intension 3xGN2/3 

Ocena: Nie ma jeszcze oceny 
Zadaj pytanie o produkt 

ProducentBarmatic 

Opis Idealne rozwi?zanie dla barów chc?cych poszerzy? swoj? ofert? o ?wie?e i smaczne pieczywo, zapiekanki i inne ma?e dania gor?ce.
Niewielkie rozmiary oraz ekonomiczne zu?ycie energii elektrycznej sprawiaj?, ?e mo?na zamontowa? je praktycznie wsz?dzie. W zestawie 3
aluminiowe blachy o wymiarach 460x340 mm, z mo?liwo?ci? korzystania z blach GN 2/3. Wymagane pod??czenie do wody i pr?du
jednofazowego. Nie posiada odp?ywu kanalizacyjnego.pojemno?? komory 3 blachy 460x340 mm (GN 2/3) Odleg?o?? mi?dzy prowadnicami 80
mm. Ilo?? wentylatorów 1 z autorewersem. Regulacja temperatury do +260°C. Timer elektroniczny 0-120 min. Nawil?anie bezpo?rednie,
sterowane cyfrowo. Programowalny 99 programów – po 3 kroki ka?dy. Automatyczne nagrzanie komory. 
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