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Rondel stalowy do sosów, trójwarstwowy, teflonowany, O 220 mm 

Ocena: Nie ma jeszcze oceny 
Zadaj pytanie o produkt 

ProducentStalgast 

Opis
linia profesjonalnych rondli trzywarstwowych
polecane do mleka, sosów i potraw zawiesistych
konstrukcja trzywarstwowa zapewnia równomierne rozprowadzenie ciep?a, wykonane z wysokopolerowanej stali nierdzewnej odpornej na rdze i
uderzenia
dzi?ki zastosowanej technologi potrawy nagrzewaj? si? b?yskawicznie i nie przypalaj? si?
wn?trze z wysokiej jako?ci stali nierdzewnej
rdze? aluminiowy rozprowadza ciep?o równomiernie
p?aszcz magnetyczny ze stali nierdzewnej
Wysoko?? - H: 82 mm
?rednica: 220 mm
Pojemno?? - V: 3 l
Mycie w zmywarce: 1
Przystosowane do kuchni indukcyjnej: 1
Przystosowane do kuchni elektrycznej: 1
Przystosowane do kuchni gazowej: 1
Przystosowane do kuchni ceramicznej: 1
Marka: Stalgast
Kod produktu: 021722 
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