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PODGRZEWACZ INDUKCYJNY GN 2/3 PREMIUM 

Ocena: Nie ma jeszcze oceny 
Zadaj pytanie o produkt 

ProducentFine Dine 

Opis - Bardzo solidna konstrukcja - Obudowa z wysokopolerowanej stali nierdzewnej - Grube kapsu?owe dno typu “sandwich” (stal
nierdzewna/aluminium/ stal chromowa) ??cz?ce w sobie w?a?ciwo?ci aluminium w zakresie rozprowadzania ciep?a - Patent Dripless: specjalnie
wyprofilowana rynienka w unoszonej pokrywie zapobiegaj?ca kapaniu skroplin na stó? - Pojemnik wewn?trzny ?ywno?? GN 2/3 o wymiarach
354x325x(H)65 mm - Mechanizm u?atwiaj?cy wyjmowanie pojemnika GN z wanny na wod? - Demontowalna, pe?na pokrywa, z mechanizmem
wolnoopadaj?cym i zaworem odpowietrzaj?cym - Mechanizm blokuj?cy opadanie pokrywy - Podpora z regulacj? wysoko?ci, zapobiegaj?ca
przewróceniu podgrzewacza w przypadku nag?ego otwarcia pokrywy 
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